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ESSENTO BRINGT

INSEKTEN AUF DEN TELLER
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Essento verkauft seit letztem Jahr Lebensmittel aus Insekten.
Die Proteinquelle der Zukunft wird in der hauseigenen Manufaktur
von Hand zu einem hochwertigen Produkt verarbeitet. Eine Neuheit

mit Potenzial.

Insekten sind in aller Munde! Die essbaren
Sechsbeiner waren 2017 das Foodthema
des Jahres. Als Pionier in diesem Bereich
gilt das Zlrcher Start-up Essento, welches
sich ganz auf Insekten als Lebensmittel
spezialisiert hat. 2013 griindeten Christian
Bartsch und Matthias Grawehr den Verein
Essento, mit dem Ziel, einen positiven Bei-
trag flir Mensch und Umwelt zu schaffen.
Zuerst musste jedoch noch das Gesetz ge-
andert werden. Nach einem erfolgreichen
Insekten-Apéro im Bundeshaus wurde
die Lebensmittelliste per 2017 erweitert.
Damit war der Weg frei, die nachhaltige
und schmackhafte Proteinquelle auch auf
Schweizer Teller zu bringen. Mit einem in-
terdisziplinar verstarkten Team und langer
Entwicklungsphase konnte Essento 2017
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die ersten Produkte aus Mehlwirmern,
Grillen und Heuschrecken auf den Markt
bringen. Die eigenen Kreationen werden
sowohl im Detailhandel via Coop, im eige-
nen Webshop als auch in der Gastronomie
vertrieben.

Die Produkte reichen von Insekten in
verarbeiteter Form wie dem Essen-
to Insect Burger bis zu ganzen Insekten
mit dem Heuschrecken-Spiessli. Doch
Essento beschrankt sich nicht nur auf die
Entwicklung, Produktion und den Verkauf
der Produkte. Das Unternehmen leistet mit
Kochkursen, Workshops und Vortragen
auch vielfaltige Sensibilisierungsarbeit und
fihrt die Konsumenten an die neue Ge-
nusswelt heran.
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